
Tipo de vino: Blanco semiseco
Variedad: 100% Listán Blanco
Presentación: Botellas de 75cl.

Elaboración:
Elaborado con  Listan Blanco de la comarca de Abona, 
una variedad que está perfectamente adaptada a las 
condiciones de altura, adelantando  su cosecha y tras 
una cuidada selección obtenemos un vino de excepcio-
nal calidad.

Cata:

De color amarillo pálido y brillante.

En nariz atractivos aromas a frutas tropicales, de alta in-
tensidad aromática.

En boca es elegante, fresco, de cuerpo ligero y alta per-
sistencia, con un toque goloso que envuelve la acidez 
dejando una sensación agradable.

Maridaje: 

Ideal para aperitivos o platos fríos, muy recomendable 
para pescados o mariscos.
Temperatura de servicio: 10ºC

Galardones:
Concurso de Vinos blancos Los Realejos 

1º Premio Cos. 96• 
1º Premio Cos. 98• 

Concurso Regional de vinos embotellados de Canarias 
Alhóndiga 

Medalla de oro Cos.96• 
Medalla de plata Cos.97• 
Medalla de oro Cos.98• 
Medalla de plata Cos.01• 
Medalla de oro Cos.02• 
Medalla de plata Cos.03• 
Medalla Bronce cos 12• 

Concurso Tenerife Wine Society 
2º Premio Cos.01• 
3º Premio Cos.03• 

Flor de Chasna Blanco Sensación

Datos Analíticos:
Grado alcohólico: 11.5 %
Acidez total: 6,5 g/l
Sulfuroso total: 80 mg/l
Acidez volátil: 0,35 g/l
Azúcares reductores: 14 g/l


