PRUNET TINTO TRADICION 2017

VISUAL: De color rojo cereza purpura capa media .

OLFATIVA: Nariz de intensidad media con aromas a fruta del bosque ensambla-
dos con balsdmicos como eucalipto, y toques torrefactos.

GUSTATIVA: En boca se aprecia unos taninos pulidos en botella un pase equili-
brado y varietal.

COMPOSICION: LISTAN NEGRO 100%
TEMPERATURA DE SERVICIO: 170C

MARIDAJE: Quesos ahumados, Jamén Ibérico, carnes blancas y rojas, caza,
aves, pasta, cocina canaria .

Contiene sulfitos
Grado Alcohdlico: 13% vol.

Proceso de Elaboracién:

10 dias de maceracién con 2 remontados diarios, posteriormente el 20% del
vino pasa por barrica de 225 |. de roble americano durante 2 meses y se
vuelve a ensamblar finalizada el pase por barrica .

Presentacién de Botella:
Bordelesa negra 75 cl

Tapdn: Tapdn colmatado 1+1
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