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@& Visual: de color rojo cereza intenso con ribetes violaceos.

@ Olfativa: en nariz es fresco e intenso con recuerdos a pequefios frutos del bosque
y fruta joven, ciruela, fresa, frambuesa, cereza. Posee un fondo a frutos secos con

recuerdo picante.

Gustativa: es de intensidad media con una acidez equilibrada, con fruta roja y
madura, con matices minerales aportando hierbas aromaticas

Temperatura de servicio aconsejable: 18 - 20°C

MARIDAJE: Cocina canaria en general, cerdo, conejo, cordero asado, a la
carne de ternera, a la de ave, las pastas, las verduras, la paella, los
embutidos, los huevos fritos, el jamodn vy las sopas con base de carne.

COMPOSICION:
96% |ISTAN NEGRO

4% TINTILLA-NEGRAMOLL

i CONTIENE SULFITOS
GRADO ALCOHOLICO: 12,5% vol.

Proceso de Elaboracién: TINTO

Maceracién prefermentativa de 3 dias y fermentativa 7 - 'l
10 dias a una Temperatura de 260C M//% 2z
TENERIFE i )

Presentacién de botella:

VALLE DE LA OROTAV

Bordelesa Negra Seduccion: SENOMINACION o 05

Formatos 75 cl.
Tapo’n calidad: 1+1 C 44x23.5mm
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